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Installation
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! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgfaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
kénnen. Sorgen Sie dafur, dass sie im Falle eines
Verkaufs, eines Umzugs oder einer Ubergabe an
einen anderen Benutzer das Gerét stets begleitet,
damit auch der Nachbesitzer die Mdglichkeit hat,
darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie liefern wichtige Informationen
hinsichtlich der Installation, des Gebrauchs und der
Sicherheit.

Posizionamento

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe
Vorsichtsmalregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufuhren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen
und Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu

gewdhrleisten, muss der Umbauschrank folgende

Eigenschaften aufweisen:

e Die Auflageflache muss aus hitzebestandigem
Material beschaffen sein, um einer Temperatur
von ca. 100°C standzuhalten.

e Soll das Kochfeld Uber einem Backofen installiert
werden, muss letzterer mit einem Kuhlsystem mit
Zwangsbellftung ausgestattet sein.

e Von der Installation eines Kochfeldes Uber einem
Geschirrspuler wird abgeraten. Gegebenenfalls ist
zur Abdichtung ein Zwischenteil zwischen beiden
Geraten zu installieren.

e Je nach dem zu installierenden Kochfeld (siehe
Abbildungen) sind Arbeitsflachenausschnitte
folgender Abmessungen vorzusehen:

Beliiftung

Zur ausreichenden BelUftung und zur Vermeidung

der Uberhitzung der Flachen rund um das Gerat muss

das Kochfeld wie folgt positioniert werden:

¢ in einem Abstand von mindestens 40 mm von der
dahinter liegenden Wand bzw. jeder anderen
vertikalen Flache;

e um einen Abstand von mindestens 20 mm
zwischen dem fur den Einbau bestimmten
Ausschnitt und dem entsprechenden
Unterschrank zu gewahrleisten.
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¢ Angrenzende Schranke, deren Hohe die der

Arbeitsplatte Gberschreiten, missen einen Abstand vom

Rand der Kochmulde von mindestens 600 mm
aufweisen.

Befestigung

Das Kochfeld muss auf einer perfekt ebenen Stlitz-
bzw. Auflageflache installiert werden.

Durch unsachgeméaBe Befestigung hervorgerufene
Verformungen koénnten die Eigenschaften und
Leistungen des Kochfeldes beeintrachtigen.

Die Lange der Regelschrauben der
Befestigungsklammern wird vor Montage derselben
eingestellt, und zwar je nach der Starke der
Auflageflache:

¢ 30 mm - Schraube 17.5 mm;

¢ 40 mm - Schraube 7.5 mm.

Verfahren Sie zur Befestigung wie folgt:

1. Schrauben Sie die 4 Zentrierungsfedern mittels
der vier kurzen, stumpfen Schrauben in die in der
Mitte einer jeden Kochfeldseite befindlichen
Lochbohrungen.

2. Setzen Sie das Kochfeld durch leichtes
Andricken des gesamten umlaufenden Randes
mittig in den M&belausschnitt ein, und zwar so,
dass es vorschriftsmaBig auf der gesamten
Auflageflache aufstitzt.

3. Fur Kochfelder mit Seitenprofilen: Stecken Sie
nach Einsatz des Kochfeldes in den

Mdébelausschnitt die 4 Befestigungshaken (ein jeder

mit seinem Stift) in den umlaufenden unteren Rand
des Kochfeldes, und schrauben Sie diese mittels
der vier langen, spitzen Schrauben fest, bis das
Glas an der Auflageflache anhaftet.

! Die Schrauben der Zentrierungsfedern mussen
unbedingt zuganglich sein.

! GemaB den Sicherheitsvorschriften muss nach
erfolgtem Einbau die Mdéglichkeit einer Bertihrung
mit Strom fUhrenden Teilen ausgeschlossen sein.

! Alle zum Schutz dienenden Teile miissen so

befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne

Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht moglich ist.

Anschluss des Kochfeldes an den
Backofen '

Dieses Gerét kann nur in Verbindung mit
bestimmten Backdfen betrieben werden; eine
Auflistung derselben bgfindet sich im Beipack zur
Dokumentation.
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-VRH 60 C - VRH 60 X
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Dieses Gerét entspricht den folgenden
EG-Richtlinien:
Entsorgung

- 2006/95/EWG vom 12.12.06 (Niederspannung) und R

nachfolgenden Anderungén

- 89/336/EWG vom 03.05.89 (elektromagnetische  Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Vertraglichkeit) und nachfolgenden Anderungen Sie die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial

- 93/68/EWG vom 22.07.93 und nachfolgenden kann wiederverwertet werden.

Anderungen. * Die européische Richtlinie 2002/96/EG Uiber Elektro-

und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Stadtmull
entsorgt werden durfen. Die Altgerdte mussen
getrennt gesammelt werden, um die RuckfUhrung
und das Recycling der Materialen zu optimieren,
aus denen die Geréte hergestellt sind, und um
maogliche Belastungen der Gesundheit und der
Umwelt zu verhindern. Das Mulleimersymbol ist auf
allen Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung
zur getrennten Abfallsammlung zu erinnern. Fur
weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
kénnen sich die Besitzer von Haushaltsgeraten an
die Ubergeordnete 6ffentliche Einrichtung oder an
ihren Handler wenden.




Beschreibung

des Gerates

In den angefuhrten Tabellen werden, Modell fur Modell, die Energiebedarfswerte, die Art der Heizelemente und

der Durchmesser einer jeden Kochzone ausgewiesen.

Kochfelder VRH 600 C VRH 640 C

VRH 600 X VRH 640 X

VRH 60 C '

VRH 60 X
Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm) Leistung (W) Durchmesser (mm)
Hinten links R 1700 180 R 2100 210
Hinten rechts R 1200 145 R 1200 145
Vorne links R 1200 145 R 1200 145
Vorne rechts R 1700 180 R 1700 180
Gesamtleistung 5800 6200
Kochfelder VRH641DC VRH 642 DO X
Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm) Leistung (W) Durchmesser (mm)
Hinten links H 1200 145 H 1200 145
Hinten rechts H 1400 160 HO 2400/1500 170x260
Vorne links HD 2200/800 210/140 HD 2200/800 210/140
Vorne rechts H 1800 180 H 1400 160
Gesamtleistung 6600 7200

Legende:

H = hilight einfach

HO = hilight oval

HD = hilight doppelt
R=einfache Strahlerkochzone

Die nachstehenden Tabellen liefern nitzliche Hinweise flr einen optimalen Einsatz der verschiedenen Kochzonen.

VRH 641 D C - VRH 642 DO X

Leistungs-

stufeg Garart
1 Schmelzen von Butter und Schokolade
2/3 Erhitzen von Flissigkeiten
4/5 Zubereitung von Cremes und SoB3en
6/7 Suppenfleisch, Kalbsragout, StBspeisen
8/9 Reis- oder Nudelgerichte

10/11 Garen bei starker Hitze: Steaks, Fisch, Omelettes
12 Frittieren

VRH 600 C - VRH 600 X - VRH 640 C - VRH 640 X
-VRH 60 C - VRH 60 X

Le|§ttlt:fr;gs- Garart
1 Schmelzen von Butter und Schokolade
2/3 Erhitzen von Flissigkeiten
4/5 Zubereitung von Cremes und Sof3en
6/7 Suppenfleisch, Kalbsragout, SiiBspeisen
8/9 Reis- oder Nudelgerichte
10/11 Garen bei starker Hitze: Steaks, Fisch, Omelettes
12 Frittieren

* Nur bei einigen Modellen.

Die Restwarmeanzeigen bleiben auch nach
Ausschalten der Kochzonen noch so lange
eingeschaltet, bis die Temperatur der entsprechenden
Heizelemente unter 60 °C sinkt, um Sie auf die
Verbrennungsgefahr aufmerksam zu machen™.

Schalterknopfe

Sie befinden sich auf der Backofen-Bedienblende und
erlauben die stufenlose Einstellung der Leistung jeder
einzelnen Kochzone (von 1 bis 12 oder von 1 bis 6).

Einstellung der erweiterbaren
Kochzonen

Die erweiterbaren Kochzonen (konzentrisch oder
oval) besitzen im Unterschied zu den gewodhnlichen
Kochzonen zwei Heizkreise.

Mochten Sie nur die kleine Kochzone benutzen,
drehen Sie den Schalterknopf je nach gewunschter
Heizleistung auf eine Position zwischen 1 und 12.
Fur die groBe Kochzone drehen Sie den
Schalterknopf zunachst auf die Position @ und
stellen Sie dann die gewlinschte Leistungsstufe ein.




Vorsichtsmafiregein

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Praktische Ratschldge zum Einsatz des

Gerates

So gibt Ihnen Ihr Kochfeld sein Bestes:

e Benutzen Sie Kochgeschirr mit flachem Boden, um
zu gewéhrleisten, dass der Boden vollstandig auf
der Heizflache aufliegt.

Benutzen Sie Kochgeschirr dessen Durchmesser
mit dem der Kochzone Ubereinstimmt, d.h. dessen
Boden die Kochzone ganz bedeckt, und somit die
gesamte Wéarme genutzt wird.

e Achten Sie darauf, dass der Boden des
Kochgeschirrs trocken und sauber ist; nur so ist ein
perfektes Aufliegen des Geschirrbodens, sowie eine
lange Lebensdauer von Kochzone und Geschirr
gewahrleistet.

e Vermeiden Sie den Einsatz von Kochgeschirr, das
auch auf Gasflammen verwendet wird: Die duBerst
hohe Hitzekonzentration der Gasbrenner kénnte die
Topfboden leicht verformen und demnach die
korrekte Auflage beeintrachtigen.

* Lassen Sie niemals eine Kochzone eingeschaltet,
wenn kein Topf darauf steht. Auf diese Weise wrde
die Kochzone in kurzester Zeit auf
Hochsttemperatur gebracht, was Schaden an den
Heizelementen zur Folge haben kénnte.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Geréat ist fur den nicht professionellen
Einsatz im privaten Haushalt bestimmit.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist gefahrlich, das Gerat Gewittern
und Unwettern auszusetzen.

e BerUhren Sie das Gerat nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FuBers und auch nicht, wenn
Sie barfuB3 sind.

¢ Das Gerat darf nur von Erwachsenen und geman
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Verwenden Sie
das Kochfeld nicht als Abstellflache oder als
Schneidebrett.

(1) inpesiT

Das Glaskeramikkochfeld ist stoBfest; dennoch
kann es durch StoBe bzw. Aufprall von spitzen
Gegenstanden zerbrechen. Schalten Sie das
Kochfeld in einem solchen Fall vom Stromnetz und
wenden Sie sich an die Kundendienststelle.
Vermeiden Sie, dass das Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Kochfeldteilen
gelangt.

Bitte berlcksichtigen Sie, dass die Kochzonen noch
fur ca. 30 Minuten nach dem Ausschalten sehr heil3
bleiben. Die Restwarme wird auf der
entsprechenden Anzeige eingeblendet (siehe
Inbetriebsetzung und Gebrauch).

Halten Sie sédmtliche Gegensténde, die schmelzen
kénnten, wie Plastikteile oder Kunststoffe sowie
Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen von dem
Kochfeld fern. Achten Sie besonders auf
Verpackungsmaterial, Frischhaltefolie und Alufolie:
Wird derartiges Material auf den noch heiBen oder
warmen Oberflachen belassen, kénnen sie das
Kochfeld dauerhaft beschadigen.

Sollte die Kochfeldoberflache gesprungen sein,
schalten Sie das Gerat aus, um so mogliche
Stromschlage zu vermeiden.

Stellen Sie Stieltdpfe und Pfannen immer mit nach
innen gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um
jegliches Risiko durch unbeabsichtigtes Ansto3en
auszuschlieBen.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

Legen Sie bitte keine Metallgegenstéande (Messer,
Loffel, Deckel usw.) auf das Kochfeld; sie kénnten
sehr heil3 werden.

Kinder darfen nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsfahigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.




Reinigung und
Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerates

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder
chemischen Reinigungsmitteln, wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in
Pulverform und Scheuerschwamme, die die Oberflache
des Kochfeldes hoffnungslos beschadigen wurden, ist
zu vermeiden.

! Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes
keine Dampf- oder Hochdruckreinigungsgeréte.

e Zur taglichen Pflege genlgt es, das Kochfeld mit
einem feuchten Schwamm abzuwischen und mit
Kdchenpapier abzutrocknen.

e Bei besonders starker Verschmutzung sollte ein
spezielles Reinigungsmittel fur Glaskeramik
verwendet werden; anschlieBend ist das Kochfeld mit
Wasser abzuspulen und sorgféaltig abzutrocknen.

e Starke Verschmutzungen lassen sich mit einem
Schaber (Klingenschaber) entfernen. Sie sollten so
schnell wie méglich - und nicht erst nach Abkuhlen
des Kochfeldes - entfernt werden, um zu vermeiden,
dass sich die Verschmutzungen festsetzen. Gute
Ergebnisse lassen sich auch mit einem -far
Glaskeramik geeigneten Spezialschwamm aus
Edelstahiwolle - und einer einfachen Spullauge
erzielen.

e Auf dem Kochfeld versehentlich geschmolzene
Alufolie, Plastikteile oder Kunststoffe, sowie
Zuckerreste mussen umgehend mit einem
Schaber von der noch warmen Oberflache entfernt
werden.

e Nach der Reinigung kann das Kochfeld mit einem
Pflegeprodukt nachbehandelt werden: Der
unsichtbare Schutzfilm, den ein solches Produkt
hinterlasst, schutzt die Oberflache vor eventuell
Uberkochenden Speisen. Es empfiehlt sich, diese
Nachbehandlung bei lauwarmem oder
abgekiihltem Gerat 'vorzunehmen.

* Nur bei einigen Modellen.

e Achten Sie bitte darauf, das Kochfeld nach der
Reinigung stets mit klarem Wasser abzuspulen
und anschlieBend abzutrocknen. Rickstande der
Reinigungsmittel kénnten sich n&mlich bei der
nachsten Benutzung des Kochfeldes ihrerseits
festsetzen.

Edelstahlrahmen *

Auf den Edelstahlteilen kénnten Flecken
zurlckbleiben, sollte stark kalkhaltiges Wasser oder
phosphorhaltiges Spulmittel fur langere Zeit darauf
vorhanden sein.

Es ist ratsam, das Kochfeld nach der Reinigung gut
nachzuspulen und abzutrocknen. Wird versehentlich
Wasser darauf verschuittet, muss es sofort sorgsam
getrocknet werden.

! Einige Kochfelder sind mit einem Aluminiumrahmen
versehen, der Edelstahl sehr &hnlich ist. Verwenden
Sie bitte keine Produkte zur Reinigung und
Entfettung, die nicht fir Aluminium geeignet sind.

Demontage des Kochfeldes

Sollte sich die Abnahme des Kochfeldes als
erforderlich erweisen, verfahren Sie bitte wie folgt:
1. Schrauben Sie die Schrauben aus, die zur
Befestigung der seitlichen Zentrierungsfedern
dienen;

2. lockern Sie die Schrauben der Eck-
Befestigungsbugel,

3. nehmen Sie das Kochfeld aus dem
Mobelausschnitt heraus.

! Wir empfehlen dringlich, Innenmechanismen nicht
eigenhandig zu reparieren. Kontaktieren Sie bei
Stérungen bitte den Kundendienst.
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